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CHABLIS  
 

Sur cette première dégustation du millésime, les chablis affichent des résultats en recul 

par rapport à 2010. On peut clairement distinguer deux types de chablis en 2011. Les 

premiers sont marqués par les rendements importants de l’année en chardonnay ; on 

sent alors que les maturités n’ont pas été atteintes et les vins sont dilués et plats en 

raison d’acidités relativement basses après fermentations malolactiques. Les seconds, 

issus des meilleurs terroirs (38 % seulement des chablis villages ont été sélectionnés), de 

vieilles vignes, et surtout des viticultures les plus précises présentent un style riche, plein, 

gourmand. 

 

 

 

 

DENIS POMMIER 
 

Dans le « TOP » du classement : 

Chablis Croix aux Moines – 15.5 
 

Un vin bien dans son appellation, à la fraicheur agréable, pur et dominé par des notes 

citronnées. 

 

 

 

Chablis premier cru Beauroy – 14.5 
 

 

 

Chablis premier cru Fourchaume – 14.5 
 

 


