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2004 CRabIis ...uetiit e e e e e e e (89) blanc
2004 Chablis COte de LEChet ... ...ooiitiiii i e (91) blanc
2004 Chablis CroixX aUX MOINES .....uiiittt et ettt e e et e et e et e e e e ae e eaeees (90) blanc
2004 Chablis FOUIrChaUMES .........oiitii it e e e (87) blanc
2004 Chablis Premier Cru Beauroy .........c.ovuiiiiitii et e e, (91) blanc
2004 Petit CRablis . ..voiinit ittt e e e e (88) blanc
2001 Chablis Premier Cru Beauroy ..........ovutiiiitiie it e e, (89) blanc

Si le Domaine William Févre n’avait fait un tel bond en matiére de qualité ces derni¢res années,
celui d’Isabelle et Denis Pommier pourrait étre récompensé comme le domaine du Chablisien ayant le plus
progressé. Il produisait déja de bons vins des le départ, mais ses progrés sont évidents. Le jeune couple
Pommier est tres travailleur et a réinvesti dans une nouvelle cuverie et I’équipement nécessaire pour encore
améliorer ses vins (le 2005 est superbe !).

Issu de vignes agées de 20 ans, le Chablis 2004 a été fermenté et élevé entierement en cuves
d’acier inoxydable. Ses frais aromes minéraux introduisent une personnalité soyeuse, moyennement corsée
et débordant d’ardoise, de sel de mer, de minéraux et de pierre a fusil. Ce vin pur est concentré, révéle une
excellente profondeur de fruit et dévoile une finale dénuée de toute aspérité. A boire dans les 1 a 2 ans.

Des senteurs de minéraux toniques se dégagent du Chablis Cote de Léchet 2004. Moins charnu et
séduisant que le premier cru Beauroy, ce vin impressionne par son caractére profond et précis aux saveurs
fruitées, nuancées et vives de citrons jaune et vert, de minéraux, de sauge, de romarin, de pierre liquéfiée et
d’épices. A maturité jusqu’en 2011.

Remarquable vin-villages, le Chablis Croix aux Moines 2004 est une cuvée que les Pommier
destinent aux restaurants haut de gamme. Issu de vieilles vignes, il est fermenté et élevé en cuves (50 %) et
en fits de chéne (de 1, 2 et 3 ans). Ses riches ardmes sont marqués de notes de minéraux salés et d’herbes
fraiches. Au palais, ce vin moyennement corsé aux saveurs de poire mélée d’iode se montre précoce et
extrémement profond. Sa finale est longue et parfumée. A boire dans I’année qui vient.

Issu d’une minuscule parcelle (2000 bouteilles par an) aux vignes agées de 15 a 17 ans, le Chablis
Fourchaumes 2004 déploie d’attrayants ardmes de poire et d’agrumes. J’ai beaucoup apprécié 1’attaque et
le milieu de bouche précis et minéraux de ce vin, mais je trouve qu’il s’amenuise rapidement en finale. A
boire dés a présent.

Le merveilleux Chablis Premier Cru Beauroy 2004 fait jaillir du verre des senteurs de minéraux
épicés, nuancées d’une touche de citron confit. De corpulence moyenne, il affiche un caractére riche,
profond et gorgé de saveurs de créme d’amande, de poire et de pomme. De plus, ce vin extrémement
expressif dévoile une longue finale fruitée. A boire dans les 3 ans.

Le nez de créme de pomme et d’amande du Petit Chablis 2004 prélude & un ensemble souple,
porté sur le fruit et moyennement corsé. Sa bouche a la texture satinée révele de copieuses saveurs de citron
confit, d’épices et d’amande. Buvez ce vin expressif et charmant deés a présent.

Chablis (et la Champagne, peu éloignée) ont connu une année 2001 trés difficile, mais quelques
producteurs de haut vol ont produit d’excellents vins. Le Chablis Premier Cru Beauroy 2001 de
Pommier, par exemple, qui n’a été ni collé ni filtré, réveéle de douces senteurs de minéraux acidulés. De
corpulence moyenne, gras et opulent, ce vin bien en chair atteste d’une délicieuse pureté. Des saveurs de
minéraux salés et d’ardoise, nuancées d’une touche de pain grillé, dominent son caractére expressif. Cette
beauté a la texture satinée est confortée par une admirable profondeur de fruit. Devrait déja étre bu.

Autres vins recommandés

Chablis 2000 (88), Chablis Cote de Léchet 1999 (88), Chablis Cote de Léchet 2000 (88), Chablis Premier Cru
Beauroy 1999 (88)



